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MOOSBODE ZIMIS

Gmischti Summerblattsalat mit Sprosse
garniert mit Melonefacher u friische Beeri
agrichtet mit Himbeerdressing
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As kommods Schwinsfilet am Stiick us em Ofe
im Blatterteig, Salbeiblatt u Rohschinkemantu
agrichtet uf Balsamicojus
Grillgmues
Wilde Ris
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Tobleronemousse
mit Grand Marnier-Orangefilets
garniert mit Nidle
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BRACHETE ZNACHT

Knackigi Summerblattsalat mit Rucola
agmacht mit Limettebalsamico
garniert mit groichte Alpelachsstreife

k%%

,Stroganoff*

Schaén siiferli bratnigi Rindsfiletwiirfle
rassig gwirzt mit siessem Paprika u Alpetschili
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons

Peperoni- u Gurkestreife
Grilltomate mit Parmesanchas
breiti Nudle
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Limette-Thymiansorbet
mit Vodka
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CORDON BLEU

Gmischti Summerblattsalat mit Rucola u Sprosse

garniert mit frlische Waldbeeri
agrichtet mit huusgmachtem Barlouchdressing
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Kalbsschnitzel ,Cordon-bleu*
gabig gfillt mit Schinke u Gruyerechas
Blattspinet & Grilltomate
Schalehardopfel us em Ofe
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Vanillerahmglace

mit warmer Schoggisosse
Nidle u gréschtete Mandle
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WALDRAND GSCHNATZLETS

Sunntigs-Opfucremesuppe mit Kokos
serviert mit Nidle u tréchnete Alpeblueme
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Gmischti Summerblattsalat mit Rucola
Crutons, Ei u Sprosse
agmacht mit Honigdressing
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Gattlech zwaggmachts Oberlander-Kalbsgschnéatzlets

agrichtet mit Waldpilzrahmsosse
Bohneblindeli mit Spack
drzue Harddpfurdschti
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Himbeer-Tiramisu mit Brazeli
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FESTMENUS AB 20 PERSONEN

FRUHLING / SOMMER 26

RESTAURANT

HOTEL BURGSEELI \ \
i~

Hauptstrasse 79 / 3805 Goldswil bei Ringgenberg =

Tischreservation & Infos ,
033/82302 22 .
www.burgseeli.ch

Offnungszeiten

Restaurant & Hotel

Mo - So 08.30 Uhr bis 23.00 Uhr

Am Dienstag ist unser Restaurant geschlossen

Hunde bleiben in unserem Restaurant draussen.
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PFAFFER STEAK

Toufrischi Pflanzplétzruschtig mit groschtete
Brotwiirfle, Pilze, Eier u Spackstreife
agmacht mit isem Huusdressing
Es gabigs Oberlander Schwinssteak vom Grill
agrichtet mit griiner Pfafferrahmsosse
Blattspinet & Grilltomate
drzue Bargchasrisotto
Warmi Waldbeeri
serviert uf Vanillglace u Nidle
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ALPSUMMER BRATE

Tomate-Orangecremesuppe
mit frdschem Thymianstangeli
A Gablite Pflanzplatzruschtig mit
Rucola u Sprosse
agmacht mit sem Huusdressing
Saftige Oberlander Schwinscarréebrate
us em Ofe, gfillt mit trdchnete Aprikose
serviert auf Minzejus
Bohneblindeli mit Spack
Hardopfugrata
Himbeeristurm
garniert mit Nidle u Brazeli
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HIMU & ARDE
SHimusehdn u Ardeguet” lises Feschtmenit
Tartar vom groichte Forallefilet
gabig gnyppet mit Zibele, Sanf, Gurke u Chriter
serviert mit toufrische Summersalat u Sprosse
ﬁ k%% 5
~' Chalti Gurke-Joghurtcremesuppe mit friischem Dill
f rassig abgschmaockt mit Alpetschili
g Rindsfilet am Stiick rosa brate us em Ofe

mit Chriter, agrichtet mit Bérnersosse u Estragon
griieni Bohne u garamelisierte Cherrytomate
drzue Béarnerfrits us em Chorbli
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A Uswahl vo (isne beliebtischte Summerdessar (ESIAU

ab em Biiffe GSE
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SCHATTELOCH MOCKE

Gmischti Blattsalat mit Rucola u Sprosse
agmacht mit Limettedressing
serviert mit Rouchlachsrolle, gfiillt mit Chriterrahmchas

serviert mit Balsamico-Hollandaise
Summergmiies
drzue Hardépfugrata
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"i Rosa bratnigs Roastbeef us em Ofe
PJ \

,Visite-Gschlaber"
Huusgmachte bronnti Creme
mit Nidle u Brazeli
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SUNNSYTE GUGGLE

Sunnegriifti Tomateschibi mit Buffelmozzarellachas

agrichtet uf Rucolasalat

agmacht mit Basilikumdressing
Oberlander-Pouletbrischtli gfullt mit Bire Chutney
gabig abrate im Rohschinkemantu
serviert uf Balsamicojus
Blattspinet u Riebli
drzue Wildris
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Kompotpfirsich mit Vanillerahmglace
serviert mit Himbeersosse
Nidle u Brazeli
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ROEDU-HOGERZNACHT =~ - &

Opis Pflanzplatzruschtig mit Summersalét
Orangeschnitze, Charne u Sprosse
agmacht mit dsem Huusdressing
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Simmitaler BBQ-Kalbscarréebrate us em Ofe
serviert uf Morchelrahmsosse
grieni Bohne mit garamelisiert Cherrytomate
drzue Brétlerhardopfel mit Thymian e
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A Uswahl vo (isne beliebtischte
Summerdessar
ab em Biiffe
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