™y

MOOSBODE ZIMIS

Gmischti Blattsalat mit Sprosse u Pilze
garniert mit trochnete Tomate
agrichtet mit isem Huusdressing

*k%

As kommods Schwinsfilet am Stiick im Blétterteig
Salbeiblatt u Rohschinkemantu bache
agrichtet uf Balsamicojus
Wintergmues
Wilde-Ris

*kk

Schoggimuss mit Orange
Nidle u Brazeli

59

BRACHETE ZNACHT

Knackigi Winterblattsalat mit Nussler
garniert mit groichte Alpelachsstreife
agmacht mit Limettedressing

*k%

,otroganoff*

Schon suferli bratnigi Rindsfiletwrfle
rassig gwtrzt mit siessem Paprika u Pfaffer
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons
Peperoni- u Gurkestreife
drzu e Grilltomate u breiti Nudle

*k%

Limettesorbet mit Granatépfuchérne
u 6pis Wodka

70

BARGBACH ZNACHT

Tomatecremesuppe mit Orange

abgschmaockt mit Alpetschili, serviert mit Bargchasstangel

*k%k

Gmischti Winterblattsalat mit Niissler u Sprosse
agmacht mit isem Huusdressing
serviert mit ghobletem Balper-Knollechas

k%%

Fangfruschi Ringgenberger-Eglifilets us dr Pfanne
agrichtet mit Mandle u Chriiter
Blattspinet & Grilltomate
Schnittlouchharddpfle

k%%

Fruchtsalat mit Ananas u Fige
garniert mit Granatépfucharne

69

WALDRAND GSCHNATZLETS

Sunntigs-Opfucremesuppe mit Curry u Kokos
garniert mit Boumnuss u Nidle

*k%k

Gmischti Winterblattsalat mit Niissler
Croutons, Ei u Sprosse
agmacht mit isem huusgmachte Honigdressing

k%%

Gattlech zwaggmachts Oberlander-Kalbsgschnéatzlets
agrichtet mit Waldpilzrahmsosse
Bohnebindeli mit Spack
drzue e schon tatschleti Ankerdschti

k%%

Zwétschgekompott mit Zimetglace, Nidle u Bréazeli

70

M,

Wir gehdren

zu den besten
Genusslocations
der Schweiz!

i

HERBST & WINTER 23124
FESTMENUS AB 20 PERSONEN

RESTAURANT Q
HOTEL BURGSEELI

Hauptstrasse 79
3805 Goldswil bei Ringgenberg

TISCHRESERVATIONEN & INFOS
033 /823 02 22
www.burgseeli.ch

OFFNUNGSZEITEN
RestaurantQ & Hotel BURGSEELI
Taglich gedffnet

von 08.30 Uhr bis 23.00 Uhr
DIENSTAG RUHETAG

Hunde bleiben in unseren Restaurants draussen.
Danke fiir Ihr Verstandnis!



FORSCHTER ZNACHT

Gmischte Winterblattsalat mit Nussler
groschtete Brotwiirfle, Eier u Spackstreife
agmacht mit isem Huusdressing

*kk

Es gabigs Oberlander-Schwinssteak vom Grill
mit Tomateschibe u Raclettechas tiberbache
agrichtet uf Blattspinet u Marsalajus
drzue Safranrisotto mit Mascarpone

*k%

Marroni - Kirsch Tiramisu
mit Nidle u Brazeli

59

SUNNTIGS BRATE

Opfel-Chiirbiscremsuppe
mit frtschem Ingwer u Nussstangel
A Gablete Pflanzplatzruschtig mit Niissler
Chérne u Kresse
agmacht mit Himbeerdressing
Saftige Oberlander Schwinscarréebrate us em Ofe
gftillt mit Zwétschge

serviert auf Sunnsytechriiterjus

Ruebli u Bohnebundeli

drzue Harddpfugrata

Caramel-Kopfi

mit Nidle u groschtete Mandle

59

HIMU & ARDE

SHHimuschn u Ardeguet” lises Feschtmenit

*kk%k

Tartar vo groichte Foréallefilet, gabig gmischt
mit Zibele, Sénf, Gurke u Chrlter
agrichtet mit gmischte Blattsalat u Sprosse

*k%k

Es versuecherli vo Bire-Sellericremesuppe
garniert mit gréschtete Boumniiss

k%

Rindsfilet am Sttick im Ofe brate
agrichtet mit Barnersosse u fyn gnyppetem Estragon
griieni Bohne mit caramelisierte Cherrytomate
drzue Bérnerfrits us em Chorbli

*k%k

A Uswahl vo Uisne beliebtischte Dessar
ab em Biiffe

90

SCHATTEHOGER MOCKE

Gmischti Blattsalat mit Nlssler u gmischte Niss
agmacht mit Limettedressing
serviert mit Rouchlachsrolle, gfiillt mit Chriiterrahmchés

*k%

Rosa bratnigs Roastbeef us em Ofe
serviert mit Balsamico-Hollandaise u friischem Estragon
Dorrbohne u Pfalzerrliebli
drzue Maisgnocci mit Salbeistreife

*k%

Orange-Tiramisu
mit Nidle

60

SUNNSYTE GUGGLE

Nusslersalat u schiisch no Bletter us em Pflanzplétz
Bargchasspan, Zibelesprosse u tréchneti Tomate
agmacht mit Chirbischarnéu
Oberlander Puletbrischtli
gftillt mit Raclettchas u trochnete Zwatschge
géabig abrate im Rohschinkemantu
serviert mit Jagermeischterjus u Pfalzerriiebli
drzue Wildris

k%%

Heissi Waldbeeri uf Vanillrahmglace
garniert mit Nidle u Brazeli

49

RUEDU HOGER-ZNACHT

Tomate-Orangecremesuppe mit frlischem Thymian
serviert mit Balsamicorahmglace

*kk

Opis Pflanzplatzruschtig mit Niisslersalat
Chéarne u Sprosse
agmacht mit isem Huusdressing

*k%

Simmitaler Kalbscarréebrate im Sanfmantu us em Ofe
garniert mit Caramel-Opfuschnitz
serviert uf Calvadosjus
WintergmUes
drzue breiti Nudle

*kk

A Uswahl vo lisne beliebtischte Dessar
ab em Biiffe

90



	Bankettvorschläge Winter Rückseite 24
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